Csokis sajt torta

Hozzavalok:

Tésztahoz:

«» 20 dkg Mester kelt tészta liszt
% 10 dkg puha margarin

2 evokanal kakao

% 1 evoékanal vanilias cukor

% 4 evOkanal cukor
4 evOkanal dio

*
°e

Az 1. krémhez:

3 tojas sargdja

2 evokanal viz

3 evOkanal cukor
25 dkg Mascarpone
350 ml tejszinhab

1 dkg habrogzitd

* ¥ X ¥ ¥ X

A 2. krémhez:

3 tojas sargija

2 evokanal erds kavé
3 evOkanal cukor
5-10 dkg étcsoki

25 dkg Mascarpone
350 ml tejszinhab

1 dkg habrogzitd

¥ ¥ X X ¥ ¥ X

Elkészitése:

A tészta dsszetevOit dsszemorzsoljuk és belenyomkodjuk egy csatos tortaformaba. 170°C-on
10 percig siitjiik, majd kihiitjik. Kézben elkészitjiikk a krémet. Mindkét krémet vizgdz felett
stirtire f6zziik a Mascarpone, a tejszin és a habrogzito kivételével. A tejszinhabot egyszerre is
felverhetjiilk, majd elfelezziik a két krémbe. A Mascarponét is dvatosan beleforgatjuk a
krémekbe. A csatos forméaba egyszerre oOntjiik a két krémet, majd kanallal marvanyosra
keverjiik. 4-6 orara hiitdszekrénybe tessziik, utana szeletelhetd. /Szeletelés eldtt tegyiik 1 ora
hosszat fagyasztoba!/
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